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京都ヴェネトではイタリアと日本の代表的な菓子の製法を現代風にア

レンジ。宇治抹茶を使用し、チーズの酸味と抹茶の風味を互いに活か

した菓子作りにこだわります。

「焼かずに仕上げた生スイートポテト」

焼かずに仕上げたことで、なめらかなクリーミーな食感を楽しめ、

下に248層のパイ生地を敷くことで、サクサクとした食感のコントラストです。 ※開催内容については変更する場合がございます。

東京　世田谷

京都

クリームクラッフィ

クリームクラッフィ

兵庫　神戸

4月26日（月）～5月5日（水）

4月16日（金）～4月25日（日）

3月27日（土）～4月5日（月）

フランス生まれの神戸育ち。オリジナルキャラクター「フラッフィ

ちゃん」が大好きなお菓子をご紹介。

宇治抹茶
チーズロール

京都ヴェネト

「重ねて生まれる、おどろき。」

　ミルクレープの生みの親がつくる、重ね菓子のブランドです。

ミルクレープ

カサネオ
大阪　梅田

生スイートポテト

OIMO

4月6日（火）～4月15日（木）

光が丘店
4月のスケジュール

光が丘IMA B1

10:00～21:00


